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ORIPRAVTE S

DEJTE VAS PLYI\IO\/Y GRIL PRED,SEZONQU DO PORADKU

Pred prvnim jarnim grllovanlm venUJteJednu az dve hodiny prlprave vaseho grilu na sezonu
Cas ktery vénujete ¢isténi a kontrole vaseho grilu pomize prodiouzit jeho Zivotnost a Sk\/ele ho pripravi
' na sezénu. Postupujte podle jednoduchych kroku popsanych mze a grll bude fungovatja}@ novy.

KROK 1

Vyjméte viechny grllovao mmzky, rosty a horaky. Za pouzitf
kartace oskrabejte napeceny tuk v grilovacim boxu. Nasledné
aphkluﬂe Cistic gfilu a vydrhnéte jeho vnitini a vnéjsi ¢ast.

Na zéveér omyjte vlaZznou vodou.

Nikdy nepoziyejte ¢isti¢ na trouby. Tyto prostedky jsou
korozivni a mbhou poskodit ¢asti grilu.

' L
KROK 2
Peclivé prohlédnéte horaky grilu, zda na nich nejsou prorezla
mista.V pripadé, ze/naleznete poskozenf koroz, je ¢as
na vymenu hofaka: \fycnstete ucpané otvory v hofacich
za pomoci pérétka nebo ¢isticiho nastroje od Broil King®. Budte
opatrni, abyste tyto otvory neposkodili. Prekontrolujte viechny
zapalovaci elektrody, zda nejsouzkorodované, znecisténé
nebo poskozené a pfipadné je odistéte. Za pomoci kartace
na venturiho trubice tyto ¢asti vycistéte. Je velmi ddlezité
udrZovat trubice v ¢istoté. Predevsim pavouci velmi radi
vytvareji sveé pavuciny v teqhto m|stech a mohou zpUsobit
poskozem il / !

\ i\

KROK 3 n i Wi %
Prekontrolujte kryty/HBraku a grilovaci desku,-ocistéte tyto Casti
a prekontroluﬂe/zda nepodléhaji korozi. Prorezle dily vymente.,

KROK 4 Ny i

Peclive prohlednete grilovaci rosty, zda neJ5@u praskle

a odstrarite za pomaci kartacerviechny napec¢gné zbytky.
. Jestlize mate gril vybaven litinovymi rosty, provedte '

za pomoci oleje,seasoning”. Tim ochrénfte rosty
pred korozi a pripékanim jidla na jejich povrchu. '

KROK5 7

, Vénujte také pozornost pfivodnim hadicim plynu, zda

" nejsou boskozene nebo zestarlé. Provedte zkousku

tésnosti za pomoci rozt@ku saponatu s vodou a Stétce.
Roztok nanesete na hadice a Véechny spoje na grily,
nasledn&pomalu oteviete ventil plynové lahve a sleduijte,
zda se na rozvodu plynu netvofi bubliny. Jestlize Zjistite
unik plynu, misto petésnéte a test opakujte. V pfipadé,
Ze plyn'stale unikd, kontaktujte servis pro vyménu dilu.

KROK 6 -

1 Nakdnec zkontrolujte stav ovladacich knoflikd, teploméru
. ;@ madel. Po vyméné téchto malych poskozenych dild
muze vas gril vypadat opetjako novy '
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. Rozsifte si svij repertogr grilovani o piimou a nepfimou metodu'ptipravy.
Zkuste roznit nebo grilovat na udicim prkénku.
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Plipravte si v%ikajfd hlavni chod a prilohy na vasem grilu Broil King?,
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Objevte, co dél4 z gril|Broil King® toho nejlepiiho pomocmkétf
a dosdhnéte neJIep5|c vysledkd pfi grilovani.

Odhalte vyhody jednotlivych rhodeltrgril Broil King®."|
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Osvobodte se'od bézné kuchyné a zacnéte it BBQ Zivotnim, stylem.
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GRILOVAC]
METODY

[ S Sy

VYUZITIM TECHTO METOD ZISKATE NOVE MOZNOSTI GRILOVANT
A PREKVAPITE SVE HOSTY SKVELYMI VYSLEDKY

Existuje mnoho rozdilnych metod vafeni na grilu: pfimé, nepfimé grilovani, roznéni, uzeni nebo uzeni na prkénku.

Vybér grilovaci metody zavisi nadruhu masa atypu pfipravovaného jidla. Mdzete také kombinovat réizné postupy,

nicméné zasadni je spravné nastaveni grilu. V této ¢asti ziskate dokonaly prehled o téchto zakladnich metodach grilovani.




1. Pfimé grilovani

Pfima grilovaci metoda je opravdu
jednoducha. Umistite grilované jidlo na rost
pfimo nad hordkem. Tuto pfipravu
doporucujeme pro piipravu steaky, kotlet,
ryb, burgerd, kebabU, zeleniny a dalsich
pokrm s kratkou dobou pripravy.

Pro nejlepsi vysledky (obr. 1)

1. Predehfejte gril na HIGH po dobu 5-10
minut.

2. Ocistéte zbytky jidla a tuku z rostd
za pomoci grilovaciho kartace.

3. Rozpraste nebo natfete na rosty
rostlinny olej pro omezeni pripékani
potravin.

4. Snizte vykon na pozadovanou
hodnotu.

5. PoloZte jidlo na grilovaci rost.

6. To je vie.Vidite, Ze je to opravdu
snadné.

2. Nepfimé grilovani

Tato grilovaci metoda je vhodna

pro pfipravu vétsich kust masa jako jsou
napriklad pec¢ené nebo celé kusy driibeze.
Jak ndzev napovida, maso neni grilované
pfimo nad zdrojem tepla, ale v horkém
vzduchu cirkulujicim kolem pokrmu.
Vysledky jsou vynikajici a v tomto pfipadé je
jen mala pravdépodobnost vzniceni
odkapavajiciho tuku.

Nepfma metoda za pouZiti pekace
na odkapavajici tuk (obr. 2)

Stavy a vypeceny tuk kape do nadoby
pod pokrmem. Tato smés se postupné
vyparuje a prenasi skvélou chut a vini
na peceni, kufeci nebo kriti pochoutku.

Kdyz chcete pouzit tuto metodu:

1. Viyjméte grilovaci rosty a polozte pekac
na kryty horaka.

2. Nalijte do pekace vodu nebo jinou
tekutinu jako ovocnou $tavuy, vino atd.
Dolévejte tekutinu i v pribéhu grilovani
tak, aby nikdy nedoslo k vysusenf
pekace.

3. VloZte zpét grilovaci rosty.

4. Predehfrejte gril na HIGH podobu 10
minut a poté snizte vykon na MEDIUM
nebo MEDIUM/LOW

5. Natfete nebo rozpraste na rosty
rostlinny olej v misté nad pekaci
a polozte na rost grilovany pokrm.
6. Zavfete viko, posadte se a relaxujte,

dokud pokrm nedoséhne lahodné
chutia vineé.

Nepfima metoda s hofdkem (obr. 3)

1. Polozte pekac na kryt hofaku pod
grilovacim rostem na jedné strané grily,
kde vypnete jeden z hoiakd.

2. Predehfejte gril na HIGH a pak vypnéte
alespori jeden hoték pod pekacem.

3. Natfete nebo rozpraste na rosty rostlinny
olej.

4. Orestujte maso ze vsech stran na misté
s pfimym Zarem a pfesunte jej na misto,
kde jsou hofdky vypnuté.

5. Snizte vykon grilu a udrzujte
pozadovanou teplotu (obvykle
MEDIUM).

6. Tato metoda je skvéld nejen
pro rosténou, ale také pro tenké steaky,
kotlety, kufecf palicky atp.

3. Metoda roZznéni

Diky stalému otacivému pohybu ziskate

pfi roznéni velmi rovnomérné stavnaty kus
masa, nebot nedojde k tak velké ztraté stav
jako u bézné pripravy.

Podivejte se na (obr. 4)
1. Umistéte maso uprostted grilovaci jehly.

2. Udrlbeze doporucujeme svazat kridla
a nohy, aby nedochazelo k jejich spalent.

3. Pod maso umistéte pekac na zachycenf
vypeku.

4. Grilovani na udicim prkénku

Dalsi zajimava a chutnd metoda grilovéanf je
za pourziti drevéné grilovaci desky. Pomoci
této metody zcela jisté dosdhnete skvélych
vysledkU a prekvapite své hosty. Kout
unikajici z desky umisténé nad zapalenym
hordkem dodéavéa masu neprekonatelnou
vlnia chut.

Pouziti desky je jednoduché (obr. 5).

1. Namocte desku do vody na jednu
hodinu a pak ji osuste.

2. Predehfejte gril na HIGH po dobu 10
minut.

3. Pottete jednu stranu desky olivovym
olejem a na tuto stranu polozte maso.

4. Polozte desku na rost nad zapélenym
hofdkem a sniZte jeho vykon
na MEDIUM-LOW.

5. Grilujte, dokud neni maso propecené.

6. Cedrové prkénko je idedlnf pro lososa,
ale nezapomerite vyzkouset i ostatni
druhy masa. Veprové je skvélé
na javorovém prkénku a skopové je
vyborné na olsi.

Nejlepsich vysledkd a stalé teploty dosdhnete,
kdyz budete grilovat se zavienym vikem.




JELE kdyk
'dokonaly stea



MAKE NO MISTEAK

Zorientovat se v nabidce masa u Vaseho feznika nemusi byt vzdy snadné, abyste se v nabidce neztratili a pfisté jiz byli
v obraze, pfedstavime si nyni obvyklé druhy mas pouzivané na steaky.

C =T Q}L&

A
D

A. Strip loin — steak ze stfednf ¢asti C. T-bone steak - steak s kosti z nizkého rosténce. F. Flank steak je vykrojeny k pupku —
nizkého rosténce, chutny jemné Pojmenovan( ziskal podle hibetni kosti ve tvaru brisnich svall bez kostniho podkladu.
mramorovany steak perfektni na gril. pismene,T", kterd protind 2 svaly: nizky rosténec Neni tak kfehky jako steaky z rosténct
ProtoZe je ufiznuty z jednoho svaly, a pravou svickovou. Diky zastoupenf téchto 2 svall ¢i svickové a proto se obvykle
propéka se stejnomerné; byva 1,5 se jednd o jeden z nejkvalitnéjsich steakd. Tento doporucuje jej marinovat nebo
az'5 cm vysoky. steak nebyva tak kfehky jako porterhouse, ale je pfipravovat metodou pomalého varenf

. e velice chutny. Jlow and slow”).

B. Tenderloin — velmi kfehky steak y ( )
ze svickové, kterd se nachazi uvnitt téla D. Porterhouse (vétsi T-bone steak) — je velky steak G. Sirloin - steak ze zadni ¢asti nizkého
pod patefi mezi nizkym a vysokym s kosti z nizkého rosténce. Je to vlastné velky T-bone rosténce (nepravé svickové). Z tohoto
rosténcem. Zvite tento sval témér steak a hrbetni kost v ném rozdéluje rostenec svalu Ize vykrojit vice typU steak,
nepouziva, proto je maso obzvlast od svickové. Je to jeden z velmi oblibenych steakd. z nichz nejchutnéjsi je tzv. top sirloin.

kiehké. Kdyz se svickova nakrajf
na mensi platky, fika se jim fillet
mignon.

Ostatni, které jsou ze steakové ¢asti
predkytf, jsou vétsi, nejsou tak kfehké,
ale jsou castéji k dostan.

E. Ryb-Eye - silné mramorovany steak z vysokého
rosténce. Obsahuje vice tuku, tim také vice chuti
a proto je to jeden z nejoblibenégjsich steakd.

Marinujte steak 1 hodinu v pokojové teploté nebo 24 hodin v chladni¢ce ve vhodné domaci nebo zakoupené marinadé.
Pokud marinujete maso v chladni¢ce, vyndejte jej pll hodiny pred pfipravou. Predehrejte gril na MEDIUM/HIGH. Potfete
rosty olivovym olejem a grilujte pfimou metodou.

Sila masa Nastaveni teploty Cas pfipravy z jedné strany Celkovy cas
1% 1" A B C D

Iy Rare Med/High 1% 1% 1% 1% 7 minut
et Rare Medium/Rare Med/High 2 2 2 2 8 minut
Medium Med/High 2Va 2Va 2Va 2Vs 9 minut

Medium/Rare Med/High 2 2 2 2V, 10 minut
Medium Med/High 3 3 3 3 12 minut
Umistéte maso na rost Otocte maso Znovu A nakonec

v Uhlu 45° aby se dle zobrazeni otocte maso jesté jednou

vytvofily vypecené linky

N m I

N

45°

Maso s kosti vyZaduje o néco delsf pfipravu. Dobu pfipravy mze
ovlivnit také vitr, venkovni teplota, sila masa a jeho predpfiprava.
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Vétsina z nas ma oblibenou restauraci, kterou rada nav$tevu1e s rodmou a prateli. Je'to mist kde ocekavame

vzdy vynikajici jidlo a skvelou atmosferu Pokud takovdu resg;uraglfnavstlwte S vew spoiecnosu ¢asto utratite

vice, nez jste méli puvodne v umyslu AZ zjistite, qo véechno 'muzete v pfij mnem dfmaom prostredi

vykouzlit na gritech Broil K|ng®’a ko||k penéz usetfite, jisté budete' p‘r‘uemne prekvapeni. «
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VYTVORTE JIDLO JAKO V. EXKLUSI\/NI
PRIMO NA VASI ZAHRADE

1l
'}

Hodte za hlavd viedni starosti/a predstavte si, ze! sedste ve své oblibene
restauraciy— luxusnf steakhouse, Utulnd ftalska restaurace nebo! misto, kde '

podavaji‘dzasné Pad Thai s morskym| plody. \/sechny tyto podniky nabizeji néco,

co mate radi, ale ve skute¢nostito jiz mate: privetiyé prbstred| a vymkaJlG J|5j,|o o
. Wi

které si vychutnate s nejblizsimi pfateli a,rodmou

Nynfi se preneste v mysli domd, sedite na své zahradé za krasného letniho vecera

obklopeni stejnymi piatelt; rodinou a skvélym jidlem pfipravenym na grily Broil

King®. Dokazete si predstavit néco lepsiho? Nenj to skvéla predstava?

Jedinec¢ny steakhouse. Za par minut perfektni stiedné propecené exkluzivnf;

steaky z grilu pifmo na stdl. Diky masivnimu grilovacimu ro$tu ziskate Uzasné
vysledky.

Slavna italska restaurace. Grllovane kureo maso s rajcaty prellte omackou d

pfipravenou. na boc¢nim vafici. Dokonce i prava italska pizza upecena
na karpem.,. Prosté \_/ynlkaJ|C|!

Grilovaci box:
Mofre mista

Krupava karcicka na chrestu, lilku nebo
cuketé nasobi chut a vypélena mrizka
vytvafi skvély vizudini efekt. Zaroven
grilujte steaky nebo pecte krltu.

Na vSe méate dostatek mista.

Bocni varic

Prilohy a omacky

Sviij varic na pfipravu priloh mate vzdy

na dosah ruky. Udélejte lahodnou syrovou
nebo smetanovou omacku. Pohrajte si

pfi vareni s houbami nebo cibulf

a vytvorte jakykoliv druh omacky

bez nutnosti pfechazet mezi kuchyni

a grilem Broil King®.

Litinové rosty

Tézké litinové rosty Broil King® jsou
vyrobeny tak, aby vytvarely na mase
efektni mrizku.

(Viz str. 6 grilovéani perfektniho steaku)

PrisluSenstvi

PfisluSenstvi Broil King®

Mdizete mit v3e, co potiebujete, abyste
uvarili Siroky vybér pokrmd pfimo

na svém grilu a to doslova od predkrmu
po dezert.

(viz str. 20 pro skvely vybeér)

Exotlcké thajska reSt Urape Gr||ovane krevetky a tofu,

p|kantn| orhéjk:ké 31yzZo Ve nudle prenesou vase hosty do Asie.

Tovse prrpravene na gnfu as vyLuzmm bocniho vafice.

E;(kluzwm“aznkova gastronomie. Pfipravte Stavnatou
, kr(itd na otoc¢ném rozni, neodolatelnd zebra na specilnim

stojanku, pecené brambory-na bocn}m vari¢i a k tomu vasi
oblibenou zeleninu! Viynikajiai vykon a jeho jemna regulace
na dosah ruky umoznuje pnprqwt véechny vase oblibené

pokrmy na zahrade . b

' \/yuzute naplno vyn|kaJ|C| bocm vanc rozen stojan na Zebra

(ibustm rosty. Broil King® pfindsi z8bavu S rodinou a prételi
rﬁdomu Diky spravnermu ngU a skvélému prislusenstvi
pro gnlovanusou vase moznosn pnpra\/yJ|dla nekonecné.




ZROZEN PRO SKVELOU CHUT.

Kazdy plynovy gril Broil King® je vyroben tak, aby poskytoval jedinecnou variabilitu vareni. Nezdlezi na tom, jaky model si
vyberete, legenddrnf vamy systém Broil King® vdm ddvd moznost vafit tméf cokoliv a v jakémkoli stylu, ktery si prejete.
Steaky mizete dotdhnout k dokonalosti, pecend driibez nebo pecené a dokonce i komplikované dezerty nejsou problém.
Kazdd ¢ast varného systému je navrzena a konstruovdna tak, aby co nejlépe pinila svij Gcel. Pfi kombinovani jsou
vysledky jednoduse velkolepé. S Broil Kingem dosdhnete vzdy skvélé chuti.




5 KLICOVYCH VLASTNOSTI,
KTERE NAS ODLISUJI
OD OSTATNICH.

1. GRILOVACI BOX SKVELA AKUMULACE TEPLA

Je vyroben z odlitého hliniku, posmaltované oceli nebo velmi kvalitniho nerezu. Tento
odolny grilovaci box pfindsi excelentni akumulaci tepla a dlouhou Zivotnost.
Je Zéroven navrZen tak, aby teplo bylo rovnomémé rozlozeno a byla zajisténa presnd
requlace vykonu.

2. GRILOVACI ROSTY

Grilovaci roty poskytujf vynikajici tepelnou retenci a vyjimecny zdzitek z grilovdni
v podobé skvélé viiné a chuti, to v3e diky systému odpafovani vypecenych Stav pfimo
7 rostdl. Nase rosty jsou vyrobeny z nerezavéjici oceli nebo litiny, t€Zké rosty z litiny
jsou pouzitelné z obou stran. Jedna strana je urcena pro efektni tenké vypecené linky,
zatimco druhd strana mé zI&bky pro kontinudini, podlévani”. Silné a pevné nerezové
rosty drzf velmi dobre teplo, snadno se Cisti a maji dlouhou Zivotnost.

3. FLAV-R-WAVE™ SKVELA CHUT A VUNE

Grilovaci systém s Flav-R-Wave™ z nerezové oceli zajistuje vynikajici rozlozent tepla
po celém povrchu grilu a chréni hofdky. Tuk, ktery odkapdvd na zafizeni Flav-R-
Wave™, se okamzité odpafuje. Timto procesem vytvofend péra se vraci do jidla
a vytvaii nezaménitelnou BBQ chut.

4. HORAKY S VYSOKYM VYKONEM

Vyrobeny z vysoce kvalitni a odolné nerezové oceli. Hofdky maji velky prlimér
a patentovany systém tube-in-tube. Dvé fady otvorli na bocich hofdkii zajistujf

skvélou distribuci tepla po celé jejich délce.

5. PERFEKTNI KONTROLA TEPLOTY

Linear-Flow™ ventily se systémem otocnych ovladacli 180° Sensi-Touch™ vdm
dévaji moznost jemného nastaveni vykonu pro steaky, peceni nebo pomalé vafeni.

Broil King.

Great Barbecues Every Time



Broil King.

Kolekce grilG
2019

997883 | IMPERIAL™ XLS

6 horakt DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 17,6 KW
Pridavny horak pro rota¢nf grilovdni 4,4 kW

Postranni hordk 2,7 kW

Dvé nezévislé grilovaci plochy 3225 cm®a l613 cm®
Ndrazuvzdorné rosty lité z nerezové oceli — technologickd novinka
Posmaltované rosty v druhém patre 1258 cm” a 580 cm’
RoZen soucdsti vybavenf

2 teploméry Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli

Regula¢nf ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(

Prostor pro 10kg plynovou lahev v podvozku grilu
Vestavéné osvétleni, podsvicené ovlddaci knofliky

Materidl nerez a lity hlinik

Cena: 99 990 K¢

997283 | REGAL™ XL

6 hordkl DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 17,6 KW
Pridavny hot'dk pro rotacnf grilovanf 4,4 kW

Postranni hotdk 2,7 kW

Dvé nezavislé grilovaci plochy 3225 cm®a 1250 cm’
Rosty 9 mm z nerezové oceli a litinové

Posmaltované rosty v druhém pat'e 1258 cm” a 516 cm’
RoZefi soucdstf vybavenf

2 teploméry Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave ™ varny systém z'nerezové oceli
Regula¢ni ventily Linear-Flow ™ se’systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(

Prostor pro 10kg plynovou lahev v podvozku grilu
Podsvicené ovlddaci knofliky

Materidl lity hlinik, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 69 990 K&



998343 | REGAL™ S590 PRO

5 hordkd DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 16 kW
Pridavny horak pro rotacnf grilovani 4,4 kW
Postranni hordk 2,7 kW

Primarnf grilovacf plocha 4032 cm’

Rosty 9 mm z nerezové oceli

Posmaltovany rost v druhém patie 1613 cm’
RoZzen soucastf vybaveni

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regulacni ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(
Prostor pro 10kg plynovou lahev v podvozku grilu
Podsvicené ovlddaci knofliky

Materidl nerez a lity hlinik

Cena: 55 990 K¢

956343 | REGAL™ S490 PRO

4 hordky DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 13,2 kW
Pridavny hordk pro rota¢nf grilovani 4,4 kW
Postranni hordk 2,7 kW

Primdrni grilovaci plocha 3226 cm’

Rosty 9 mm z nerezové oceli

Posmaltovany rost v druhém patie 1260 cm’
RoZer soucdstf vybaven

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regula¢ni ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(
Prostor pro 10kg plynovou lahev v podvozku grilu
Podsvicené ovlddaci knofliky

Materidl nerez a lity hlinik

Cena: 43 990 K¢

956283 | REGAL™ 490

4 horaky DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 13,2 kW
Pridavny hordk pro rota¢nf grilovani 4,4 kW
Postranni hordk 2,7 kW

Primarn{ grilovaci plocha 3226 cm®

Robustnf litinové rosty

Posmaltovany ro$t v druhém patre 1260 cm’
RoZen souddstl vybaven(

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regula¢ni ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(
Prostor pro 10kg plynovou lahev v podvozku grilu
Podsvicené ovlddaci knofliky

Materidl lity hlinik, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 39 990 K¢
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988883 | SOVEREIGN™ XL 490

4 hordky DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 13,2 kW
Pridavny hordk pro rotacnf grilovéni 5,25 kW
Postranni hor'dk 2,7 kW

Primarn grilovacf plocha 3871 cm’

Robustn( litinové rosty

Posmaltovany rost v druhém patte 258| cm’
Rozen soucdsti vybavenf

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regulacnf ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(
Prostor pro I0kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl nerez a lity hlinik

Cena: 42 990 K¢

988853 | SOVEREIGN™ XL 420

4 hordky DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 13,2 kW
Primdrnf grilovaci plocha 387! cm’

Robustnf litinové rosty

Posmaltovany rost v druhém patte 258] cm’
Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave ™ varny systém z nerezové oceli
Regulacnf ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovéanf
Prostor pro |0kg plynovou lahev v podvozku grilu
Materidl nerez a lity hlintk

Cena: 37 990 K&

987883 | SOVEREIGN™ 390

3 hordky DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 12 kW
Pridavny hot'dk pro rotacnf grilovdnf 4,4 kW
Postranni hotdk 2,7 kW

Primarn grilovacf plocha 2903 cm’

Robustnf litinové rosty

Posmaltovany rost v druhém patre 1774 cm’
RoZefi soucdstf vybavenf

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regulacni ventily Linear-Flow ™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(
Prostor pro 10kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl nerez a lity hlinik

Cena: 35490 K¢



923983 | BARON™ 590

5 hordkd DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 15,5 kW
Pridavny horak pro rotacni grilovani 4,4 kW
Postranni hordk 2,7 kW

Primarnf grilovacf plocha 3580 cm’

Robustnf litinové rosty

Posmaltovany rost v druhém patie 1613 cm’

RoZzen soucastf vybaveni

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regulacni ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(
Prostor pro 10kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinik, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 32 990 K¢

923953 | BARON™ 520

5 hordkt DUAL-TUBE™ 7z nerezové oceli 15,5 kW
Primarn( grilovacf plocha 3580 cm’

Robustnf litinové rosty

Posmaltovany rost v druhém patite 1613 cm’

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli

Regulacni ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(

Prostor pro 10kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinik, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 25 990 K¢

922983 | BARON™ 490

4 horaky DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 12,4 kW
Pridavny hordk pro rota¢nf grilovani 4,4 kW
Postranni hordk 2,7 kW

Primarnf grilovaci plocha 2865 cm”

Robustnf litinové rosty

Posmaltovany ro$t v druhém patfe 1290 cm’

RoZen souddstl vybaven(

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regula¢ni ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(
Prostor pro 10kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinfk, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 27 990 K¢




922983 | BARON™ 440

4 hordky DUAL-TUBE™ z nerezové oceli II,4 kW
Pridavny hordk pro rotacnf grilovéni 4,4 kW
Postranni hor'dk 2,7 kW

Primarni grilovacf plocha 2865 cm’

Robustn( litinové rosty

Posmaltovany rost v druhém patte 1290 cm’
Rozen soucdsti vybavenf

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regulacnf ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(
Prostor pro I0kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinik, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 24 490 K¢

922953 | BARON™ 420

4 hordky DUAL-TUBE™ z nerezové oceli Il,4 kW

Primdrn( grilovaci plocha 2865 cm’

Robustnf litinové rosty

Posmaltovany rost v druhém patte 1290 cm’

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave ™ varny systém z nerezové oceli

Regulacnf ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovéanf

Prostor pro |0kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinik, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 22 990 K&

921953 | BARON™ 320

3 horédky DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 8,8 kW

Primarnf grilovacf plocha 2129 cm’

Robustn( litinové rosty

Posmaltovany rost v druhém patte 710 cm’

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli

Regulacni ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(

Prostor pro I0kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinik, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 18 990 K¢



834283 | MONARCH™ 390

3 hordky DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 8,8 kW
Pridavny horak pro rota¢nf grilovani 3,5 kW
Postranni hordk 2,7 kW

Primarnf grilovaci plocha 2129 cm’

Robustnf litinové rosty

Posmaltovany rost v druhém patre 29 cm’
RoZzen soucastf vybaveni

Teplomér Deluxe Accu-Temp™
Flav-R-Wave ™ varny systém z nerezové oceli
Regula¢nf ventily Linear-Flow ™

Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(

Prostor pro 10kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinik, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 22 990 K¢

834253 | MONARCH™ 320

3 horaky DUAL-TUBE™ z nerezové oceli 8,8 kW
Primarn( grilovacf plocha 2129 cm’

Robustnf litinové rosty

Posmaltovany rost v druhém patie 29 cm’
Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regulacnf ventily Linear-Flow ™

Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(

Prostor pro 10kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinik, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 17 990 K¢

982283 | CROWN CLASSIC™ 480

4 hor'dky z nerezové oceli Il,4 KW

Pridavny hordk pro rota¢nf grilovani 4,4 kW
Postranni hordk 2,7 kW

Primarnf grilovacf plocha 2865 cm’

Kvalitnf litinové rosty

Drété&ny rost v druhém patre 1290 cm’
RoZen souddstl vybaven(

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli

Regula¢ni ventily Linear-Flow™ se systémem Sensi-Touch™

Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(

Prostor pro |0kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinfk, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 19 990 K¢
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982253 | CROWN CLASSIC™ 4]0
4 horédky z nerezové oceli Il,4 kW

Primérni grilovaci plocha 2865 cm’

Kvalitnf litinové rosty

:é ‘ :0 _0 _Q Drétény roét v druhém patie 1290 cm’

— = Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli

Regulacni ventily Linear-Flow ™ se systémem Sensi-Touch™
Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovéanf

Prostor pro I0kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinik, nerez a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 14 990 K¢

824263 | ROYAL™ 340

3 hordky z nerezové oceli 8,8 kW

Postranni hordk 2,7 kW

Primérni grilovaci plocha 2130 cm’

Kvalitnf litinové rosty

Drétény rost v druhém patie 1548 cm’
Teplomér Deluxe Accu-Temp™
Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regulacni ventily Linear-Flow ™

Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovéanf
Prostor pro I0kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinik a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 14 990 K¢

824253 | ROYAL™ 320

3 horédky z nerezové oceli 8,8 kW

Primérn( grilovaci plocha 2130 cm’

Kvalitnf litinové rosty

Drétény roét v druhém patre 1548 cm’
Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regulacnf ventily Linear-Flow ™

Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(
Prostor pro I0kg plynovou lahev v podvozku grilu

Materidl lity hlinik a ocel s epoxidovym povrchem

- SLEVA 1.000 K¢
Cena: B990KE Nova cena 12.990 K&




814163 | GEM™ 340

3 hordky z nerezové oceli 6,9 kW

Postranni hordk 2,7 kW

Primdrnf grilovaci plocha 1903 cm”

Kvalitnf litinové rosty

Drété&ny rost v druhém patre 871 cm’
Teplomér Deluxe Accu-Temp™
Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regula¢ni ventily Linear-Flow ™

Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(

Materidl lity hlinfk a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 12 490 K¢

814153 | GEM™ 320

3 horaky z nerezové oceli 6,9 kW

Primarn( grilovacf plocha 1903 cm’

Kvalitnf litinové rosty

Drétény rost v druhém patre 871 cm’
Teplomér Deluxe Accu-Temp™
Flav-R-Wave™ varny systém z nerezové oceli
Regulacnf ventily Linear-Flow ™

Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovan(

Materidl lity hlinik a ocel s epoxidovym povrchem

Cena: 10 990 K¢

Prehled zarucnich podminek

IMPERIAL™ BARON™ CROWNT™ KEG™ SMOKER™

REGAL™ MONARCH™ ROYAL™
SOVEREIGN™ GEM™

Broil King.

Grilovaci box dozivotnf dozivotn( 10 let

Hordky 10 let 10 let 5let 5let
Nerezové kryty Flav-R-Wave ™ 10 let 3 roky

Ocelové télo 10 let

Udici box 5let

Ostatnf ¢dsti a povrch 2 roky 2 roky 2 roky 2 roky 2 roky

Upozorfiujeme, ze podminkou prodlouzené zaruky mdze byt registrace grilu na strankdch vyrobce www.broilkingbbg.com



Broil King.

PREMIOVE
PRISLUSENSTVI

KE GRILU

/MENTE SVE ZKUSENOST]

S GRILOVANIM
* % % % X

Znacka Broil King® je synonymem kvality. Vime,
jak vyrobit grily odpovidajici nejvyssim
standarddim. To je dlvod, pro¢ jsme navrhli
k profesionalnim grillm odpovidajici fadu
pifslusenstvi a doplnkd, které vam umozni
naplno vyuzit vyhody grilt Broil King®.

Grilovani neni jen pfiprava jidla, ale predevsim
Zivotni styl. Nas gril vdam umozni opustit kuchyni
a pfipravovat lahodné pokrmy v kruhu vasi
rodinya pfatel pfimo pod $irym nebem.

Pfislusenstvi Broil King® jesté vice rozvine vase
nadseni pro grilovani a véfte nam, ze do klasické
kuchyné uz se nebudete chtit vratit. Kromé
zékladniho pfislusenstvi jako jsou klesté a
obracec¢ky nabizime také Siroky sortiment
zapékacich misek, kost na zeleninu, stojankd na
maso a mnoho dalsich doplfkd.

60190 | SMOKER BOX IMPERIAL™

Luxusni verze udictho boxu,
ktery ma dvé samostatné
komory pro odparovént.

Cena: 990 K¢
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| LITINOVE DESKY

Silnd litinova deska rozsiif vase moznosti grilovant.

Mazete ji zakoupit ke viem plynovym griltim Broil King®.

KOD

MODEL CENA

[ 1220 SOVEREIGN™ Serie | 990 K¢

11221 SIGNET™ Serie (po 2005) 2 190 Ke
[ 1223 ROYAL™ / MONARCH™ Serie | 890 K¢
[ 1237 GEM™ / PORTA-CHEF™ Serie | 799 K&
11239 REGAL™ /IMPERIAL™ Serie 2290 Ke

[ 1242 BARON™ / CROWN™ Serie 2 190 K&

| LITINOVY WOK

Litinovy pekdc/wok je vyroben tak, aby se vesel misto jednoho rostu

na plynovy gril Broil King® Imperial ™, Regal ™, Baron™ nebo
Sovereign™. Tento odolny t€zky litinovy wok je umistén prfmo na krytu
jednoho z horakd, coz vede k jeho vybornému
prohiati. Dil Ize z grilu vzdy snadno
vyjmout za pomoci dvou
ndstrojt 60745.
Integrované
nozicky umoznujf
pouZzitf

na libovolném
plynovém grilu.

69617 BARON™ / SOVEREIGN™ | 590 K¢
69618 IMPERIAL™ / REGAL™ | 790 K¢

60185 | SMOKER BOX

Univerzalni nerezovy smoker box pro pouziti s udicf
stépkou

Cena: 590 K¢




69720 | GRILOVACI PLECH S MADLY

Dalsi skvély Topper o rozméru 40,6 x 27,9 cm z nerezové oceli s madly.
Diky lisované konstrukci nabizi vynikajicf tuhost,

ale také se mnohem Iépe Cistf.

Cena: 790 K¢

69820 | KOS NA ZELENINU WOK

30,5 % 30,5 cm grilovani wok z nerezové oceli s nerezovymi madly.
Diky lisované konstrukci nabizi vynikajici tuhost,
ale také se mnohem Iépe Cistf.

Cena: 1 090 K¢

69712 | GRILOVACI PLECH IMPERIAL™

Flat Topper Broil King® Imperial ™ je vyroben z vysoce kvalitnf ,2mm
nerezové oceli. Rozmér 39,3 x 33,0 cm vam nabizi dostatecny prostor
na vareni. Topper je vybaven

pohodlnymi drzadly
pro prenasent.
Specidlnf tvar
otvort
minimalizuje
pripékdni potravin
a zvysuje torznf
tuhost.

Cena: 1490 K¢

69710 | WOK PANEV KULATA

T&7k4 litinova panev WOK Broil King® s porceldnovym
povrchem zajistujicl snadné Cistént.

Prdmér 35,6 cm, hloubka 9,5 cm.

Cena: 2 690 K&

69122 | UZKA NEREZOVA PLOTNA

Tézkd plotna z nerezové oceli, kterd je navrzena tak, aby se vesla
na hloubku topenisté do vétsiny grild Broil King®. Snadno se ¢isti.
Rozméry 38 x 17,5 x 2,54 cm.

Cena: 1 090 K¢

69722 | KOS NA ZELENINU UZKY

Navrzen tak, aby se dal umistit na jeden z rostd Broil King® grilti.

Kompletné z nerezové oceli s moznosti pouziti univerzélniho vyjimactho
nastroje (60745). Lze kombinovat s Broil King®
koSem na zeleninu Wok (69822).
Rozméry 36,83 x 16,51 x 1,9 cm.

Cena: 590 K¢

69818 | KOS NA ZELENINU HLUBOKY

Hiuboky wok Broil King® Imperial ™ je vytvoreny z vysoce kvalitnf

[,2 mm silné nerezové oceli. Neobvykle velky s rozméry 33,0 x 24,8 cm
vam ddvd V&tsi prostor pro varenf a vysoky okraj udrzuje potraviny stdle
uvnitr: Rukojeti z nerezové oceli

pro snadnou manipulaci.
Specidlni tvar
otvord
minimalizuje
pripékdni potravin
a zvysuje torzni tuhost.

Cena: | 590 K¢

69822 | KOS NA ZELENINU WOK HLUBOKY

NavrZen tak, aby se dal umistit na jeden z rostd grilt Broil King®.
Kompletné z nerezové oceli s moznosti vyuzitl

multifunkéniho nastroje 60745.

Rozmeéry 37,0 x 16,5 x 9,0 cm.

Cena: 690 K¢

21



64045 | DVOJITE SPizY

Nerezové dvojité Spizy se snadnou Udrzbou, které brani prokluzovan{
pokrmu pri otdceni. Materidl nerez, délka 35,6 cm.

Cena: 690 K¢

64049 | DVOJITE SPiZzY UZKE

Nerezové dvojité Spizy se snadnou Udrzbou, které brdni prokluzovanf
pokrmu pri otéceni. Materidl nerez, délka 30,5 cm.

Cena: 490 K¢

64050 | PREZENTACNI STOJANEK NA SPiZY

Na jednom stojénku grilujete, servirujete i konzumujete.

Cena: 690 K¢

64233 | STOJANEK NA SPizY
Stojének se Spizy umoziujici peceni dribeze, pifipravu kebabu
nebo zeber. Zahrnuje 6 nerezovych $pizd a pojme az 6 zeber.

Cena: | 090 K¢
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69138 | DRZAK NA KEBAB UZKY

Nerezovy stojdnek na kebab se 4 Spizy o délce 30,5 cm.
Celkové rozméry 30,5 x 20,5 x 5,5 cm.

Cena: 690 K¢

65070 | GRILOVACI DRATENY KOS

Nerezovy kos s odnimatelnou rukojetf je idednf pro pecenf na grilu
nebo krbu. Jednoduché ovlddani nastaveni vnitini vysky koSe.

Cena: 790 K¢ \
' 4 [ -

62602 | STOJAN NA ZEBRA

Stojan na Zebra z nerezu pro 5 ks zeber. Celkovy rozmér
385x%x22x10 cm.

Cena: 1390 K¢

69155 | PEKAC PEPPER

Masivn( stojan z I0mm nerezového drétu na grilovanf
paprik a feferonek.

Cena: 790 K¢




69824 | MULTIFUNKCNI PARNI PEKAC

Stojan z nerezové oceli pro multifunkéni pouzit! ... vareni zeleniny v pare,
na mor'ské ryby, pecenf kurat a dalsi pochoutky. Primér 33,0 cm.

Cena: 1190 K¢

69132 | STOJANEK NA KURE
S TEPLOMEREM

Nejlepsi zpUsob, jak upéct kure

na grilu bez rozn&! Kompletné

z nerezové oceli a navic doddvan

se silikonovym teplomérem.

Cena: 490 K¢

69133 | STOJANEK NA KURE
S PANVI

Pekac Broil King® Imperial ™

je vyroben ze 100% nerezové

oceli s tézkym dnem o rozmérech

22,9 x 22,9 cm. Drzék na pivo

nebo smés korenf md dostatecné

velkou kapacitu a otvory

pro lepsf odparovant.

Cena: 1490 K¢

64152 | STOJANEK NA STEHYNKA /

Nerezova miska
se stojankem na kridélka,
stehna a palicky.

Cena: 890 K¢

63105 | NEREZOVY PEKAC

Slouzi pro zachytavani odkapavajictho tuku pfi roznéni masa nebo jako
pekac. Lze jej také kombinovat se stojanem na zebirka 62602. Rozmér
34 x 24 x 3,8 cm (bez madel).

Cena: 990 K¢

69819 | KOS NA ZELENINU S MADLY

Obdélnikovy 35,6 x 26,0cm nerez kos je vybaven mikro otvory, které
umoznuji dokonalé proniknutl Zaru presné tak, jak je potreba

pri pripravé zeleniny a dalsich jidel. Snadno se ¢isti a malé otvory
zabranujf propaddvdni malych kouskd do grilu.

Cena: 1190 K¢

69615 | PEKAC NA ZEBRA

Pekdc z t€zké litiny s porceldnovym povrchem pro snadngjsi cistént.
Na dno Ize umistit doddvany rost a varit v pare z vypékanych $tdy,
co? dava pokrmu vynikajicl chut. Zebra budou pii pecenf v pekéci
Stavnatd i pri delsi pripravé. Diky
rozmérim se vejde primo

na rosty nebo Flav-R-Wave™
grilti Broil King® Regal ™
a Imperial ™. Rozméry
14,0 x 40,6 x 10,2 cm.

Cena: 2 690 K&

69616 | VLOZKA DO PEKACE NA ZEBRA 2 ks

Set 2 kust hlinfkovych viozek do pekace
na Zebra Broil King®. Celkové
rozmeéry 4 x 41 x 10 cm.

Cena: 699 K¢
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69800 | PIZZA LOPATA NEREZ

Pizza lopata z nerez oceli se sklopnou
rukojeti. Snadno se Cisti. Lopata
md rozmér 29 cm a délka
s madlem je 65 cm.

Cena: | 090 K¢

69805 | MEZZALUNA KRAJEC NA PIZZU

Specidlnf nbz pro krdjen( pizzy, koldcd atp. Diky pohodinému madlu
mUzete dobre pritlacit a krdjen( je tak snadnéjsi nez s béznymi noZzi.
Délka 38 cm.

Cena: 490 K¢

69814 | PIZZA KAMEN

Pizza kdmen o priméru 38 cm je idedlni pro vysokeé teploty pecent
na grilu. Deska silnd 1,9 cm poskytuje rovnomérnéjsi teplo a lepsf izolaci
od primych plamend.

Cena: | 090 K¢

69816 | PIZZA KAMEN SET

Pizza kdmen Broil King® Imperial™ je vybaven vysoce kvalitnim
nerezovym stojanem s madly. Sada obsahuje 33cm pizza kdmen,
ktery je schopen odoldvat

rychlym zméndm teploty g »

a drevénou pizza lopatou.

Cena: 2 490 K¢

24

61495 | MARINOVACI INJEKCE

Skvély doplnék pro vstrikovani marinady a nasolovén.
Injekce vybavena stupnicf a navic rozebfratelnd
pro snadnou Udrzbu. 2 druhy néstavcd (jehel).

Cena: 590 K¢

61490 | POTIRACI SET

Miska 300 ml z nerezové oceli a Stétec.
Silikon odolny do 260 °C.

Cena: 590 K¢

60940 | ROZPRASOVAC NA OLE]
Rozprasovac na olej s pumpickou

v Youw sy .’
slouzf pro oSetrent( rost(
nebo také primo na potraviny.

Cena: 590 K¢

68425 | CEDROVE PRKENKO IMPERIAL™

Luxusni cedrové krdjeci prkénko.

Cena: 1990 K¢



61135 | VPICHOVACI TEPLOMER SKLADACI 60528 | KOZENE RUKAVICE

Teplomér s velmi dobrym pomérem vybavy a ceny. Diky Robustni izolované koZzené rukavice,
tomu, Ze je teplomér opatren odnimatelnym silikonovym které vds chrdnf pri obsluze
pouzdrem, je chrdnén pred znecisténim pri pouzivanf a cisténi vaseho grilu.

dro ho ¢aste¢né chrdni také proti nd ri padu.
a pouzdro ho ¢astecné chrani také proti ndrazu pri padu Cena: 990 K&

Cena: 690 K¢

61825 | VPICHOVACI TEPLOMER 60973 | SILIKONOVE RUKAVICE + PODLOZKA
Vpichovaci teplomér se snadnou obsluhou s ochrannym Rukavice vyuzijete prii snimanf velkych kust masa z grilu.
krytem na sondu. Rychlé a presné méreni, podsviceny Pozor chranf pred mastnotou, ale neslouzi jako ochrana
displej, On/Off tlacitko, dvé stupnice mérenf (C, F). pred zarem a teplem.

Baterie CR2032. Cena: 590 K¢

Cena: 499 K¢

61935 | TEPLOMER S DVEMA SONDAMI SE STOJANKEM 60974 | PRSTOVE GRILOVACI RUKAVICE
Teplomér je vybaven sondami pro moznost méreni dvou pokrmd Rukavice jsou vhodné pouze pro krdtkodobé uchopenf
zdroven. Rychlé a presné méreni, podsviceny displej, alarm pri dosazenf teplych predmétd.

teploty, dvé stupnice méren (C, F). Cena: 590 K&
Cena: 999 K¢

61138 | SADA MINITEPLOMERU 4 ks 60975 | GRILOVACI ZASTERA
Vybaveny silikonovym okrajem pro snadné vyjmuti z grilovaného masa. Zastéra z omyvatelného materidlu.
2 ks pro dribez (Cerveny) a 2 ks pro steaky (Cerny). Dodavano Cena: 790 K&

se stojankem pro ochranu teplomérd.

Cena: 599 K¢




60508 | ROTISSERIE KIT BATTERY

UniverzédIni rozen na baterie (nejsou soucastf dodavky) s robustnimi
jehlicemi pro uchyceni masa a vyvazovacim zdvazim. Univerzainf drzdky
pro Broil King®. Ty¢ se sklddd z 85, cm dlouhé tyce s moZnostf
dodatecného

prodlouzeni o 152 cm.
Cena: | 990 K¢ .
e
//- £ | o

60522 | ROTISSERIE KIT 230V

Univerzalnf rozef na 230 V. Sada univerzalnich drzékd pro Broil King®
grily. Roznici ty¢ se skldda z 85,1 cm dlouhého dilu s moznosti nastavenf
o152 cm.

Cena: 2 990 K¢

50500 | VELKEVIDLICE K ROZNI 2 ks

Sada velkych nerezovych vidlic pro velké kusy masa
k rozitim Broil King®.

Cena: 999 K¢ %
- ;1‘%:.
Va

60745 | MULTIFUNKCNI ZDVIHAC ROSTU

Usnadniuje vyjimani grilovacich rostu a dalSich doplikd
Broil King@’.

Cena: 299 K¢

26

60009 | SILIKONOVA PODLOZKA NA BOCNI STOLEK

PodloZka chrénf stolek vaseho grilu Broil King®
pred znedisténim a také mechanickym poskozenim.
Navic je protiskluzovd a Ize ji snadno umyt v mycce
na nadobf.

= )

Cena: 499 K¢

60934 | SVETLO NA MADLO BASIC

Grilovaci svétlo Broil King® je diky elastickému uchycenf
vhodné nejen pro grily této znacky. Pouzivejte vyhradné
3x AAA baterie (nejsou soulasti balen).

Cena: 590 K¢ I |

60938 | SVETLO NA MADLO DELUXE s ¢asovaéem

Osvétlenf vhodné nejen pro grily Broil King®. Svétlo je vybaveno
otocnymi rameny a diky tomu Ize osviceni plochy pohodiné upravit tak,
aby presné vyhovovalo vasemu
grilu. Svétlo md integrovanou funkci
Casovace. Alarm vés mlize
upozornit az 4x v pribéhu jednoho
odpocftdvani ¢asu a slouzi tak

pro optimalni kontrolu nad ¢asem
otaceni masa. Pouzivejte vyhradné
3x AA baterie (nejsou soucastf
dodévky). Sitka modulu 27,5 cm.

Cena: 1490 K¢

64013 | MARINOVACI STETEC

Silikonovy Stétec v designu Imperial™
se specidlnim tvarem stétin
pro komfortnéjsi pouzitf.

Cena: 690 K&

%



64011 | OBRACECKA IMPERIAL™

Nerezova obracecka Broil King® Imperial ™
je vyrobena z vysoce kvalitni ,8mm

nerezové oceli a je vybavena integrovanym
otvirdkem a ockem pro zavésent.

Cena: 590 K¢

64001 | SADA NARADIV BOXU

Kvalitni sada grilovactho ndradf, kterou je mozné snadno sbalit
do dodévaného boxu.
Sada je tak idedlnf
nejen na domdcf
grilovant, ale i jako
doplnék k vasemu
cestovnimu grilu.

Cena: 1 990 K¢

64004 | SADA NARADI IMPERIAL™

Grilovaci néradi Broil King® Imperial ™
s odolnou konstrukef i pro ty

nejndrocnéjsi zdkazniky. Extra silnd
nerezova ocel (1,8 mm). Idedlni
funkénost a trvanlivost.

o
Cena: | 790 K¢

64003 | SADA NARADI BARON™

Sada néradf série Baron™ obsahuje obracecku,
uzamykatelné klesté, silikonovy Stétec
a grilovac( kartd¢. Drzadla z pevné
polymernf prysky¥ice,
nerezové zdkladnf
Casti.

Cena: 1490 K¢

64010 | OBRACECKA IMPERIAL™ VELKA
Velk Broil King® Imperial ™ obracecka

z nerezové oceli. Diky velké Cepeli mizZete
snadno obracet steaky nebo velké burgery

a dalsi vétsi pokrmy. Obracecka je vyrobena

z vysoce kvalitn nerezové oceli :

s integrovanym zdvésnym hdckem
a Broil King® logem.

Cena: 590 K¢

64031 | OBRACECKA BARON™

Stylovd obracecka v designu Baron™
s ockem pro zavésent.

Cena: 290 K¢

64012 | KLESTE SE ZAMKEM IMPERIAL™
Robustnf( klesté z kvalitniho nerezu

v designu Imperial ™ s moZnost( aretace

proti nechténému rozevirdnf.

Cena: 699 K¢

64032 | KLESTE BARON™

Grilovaci klesté v designu Baron™
s aretaci a o¢kem na zavésent.
Protiskluzovy Uchop.

Cena: 290 K¢
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18673 | BOCNI INFRAVARIC

Vas bocnf vari¢ mlizete snadno zménit na infra hordk pro grilovanf
steakdl. Modul je kompaktibiln{
s fadou Baron™,
Regal™ a Imperial ™.

Cena: 4 999 K¢

69614 | PAELLA PANEV

Nerezova klasickd panev na paellu, kterd je vsak
pouzitelnd i na jakékoliv jiné zapékané potraviny.
Primeér 35,6 cm.

Cena: 1490 K&

64014 | KARTAC IMPERIAL™ ~i
Cisticl karta¢ na gril v designu Imperial ™
s moznosti zakoupenf ndhradnich hlavic.
Jedna ndhradnf hlavice je soucdsti dodavky.

Cena: 690 K¢
Néhradni hlavice 2 ks: 390 K¢

65225 | KARTAC
Velmi pevny kartac na cisténi rostu grilu. Vybaven
zéstérkou pro ochranu pred stiffkajicim tukem.

Cena: 390 K¢
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| OBALY
NA PLYNOVE GRILY

Série SELECT (peva/polyester)

a PREMIUM (PVC/polyester
- Heavy Duty).

64070 | VIDLICKY NATRHANI MASA pér

Specidlni vidlicka pro ,,porcovdni* grilovaného masa
s kostf atp. Dodédvdno spolecné se silikonovou zavésnou
spojkou, Je mozné myt v myccel

Cena: 690 K¢

65641 | KARTAC SIROKY NEREZ
Siroky karta¢ vhodny piredeviim
pro Udrzbu drdténych rostu.

Cena: 390 K¢

64310 | SADA NA CISTENI HORAKU

. e ViV v s vzl . i ®
Praktickd sada na &isténi hordka Broil King”.

Cena: 299 K¢



KOD OBAL MODEL GRILU CENA

67420 720 Ke
Bl"ol‘ King
67470 | 590 K¢
67487 | 690 K¢
67488 | 790 K¢
68470 2 690 K¢
68487 2 890 K¢

68491 2990 K¢
68488 3090 Ke
68492 3290 Ke

68490 3490 Ke




Broil ng
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V GRl LOVANI
NA DREVENEM UHLI




SOLIDNI
KONSTRUKCE

Izolovana konstrukce je to,
co nas odlisuje

od ostatnich. Dvojita
ocelova sténa s izolacf
udrzuje teplotu nepfretrzité
a rovnomerne v Uzkém
rozmezi. Vlysledek? Systém,
ktery umoznuje velmi
pomalé vareni tzv.
metodou low and slow.

ODNIMATELNY
POPELNIK

A ROTO-DRAFT™
REGULATOR TAHU

Ziskejte dokonalou
kontrolu teploty. Pomoci
multifunkéniho nastroje
mUzete ovlddat pritok
vzduchu klapkou Roto-
Draft™. Po grilovanf staci
cely popelnik vysunout.
Cisténi je tak snadné
arychlé.

LITINOVY UZAVER
\VZDUCHU VE VIKU

Hornf klapka je vyrobena

z tézké litiny a umoznuje
regulovat teplotu.

Za pomoci multifunkéniho
nastroje mUzete snadno
otvirat nebo uzavirat tuto
klapku a docilit nizké
teploty pro low and slow
nebo naopak vysoké
teploty pro rychlé grilovant.

TEZKE LITINOVE
ROSTY

Keg® nabizf tézké litinové
rosty, které jsou skvélé
nejen pro pfipravu steakd.

ROSTENA PECENI GRILOVANI

PROC PORAZIME OSTATNI

Odolnd konstrukce s dvojitou sténou je jen jednim

z dGvod, proc je Broil King Keg® tou nejlepsi volbou

pro opravdoveé grilovani a vytvofeni autentické chuti a viiné
grilovani. Nase technologicky vyspéla konstrukce uvnitf grilu
vede k efektivnimu proudéni horkého vzduchu, nabizi
bezkonkuren¢ni uchovani tepla a Uzasné celkové vysledky.

JAK TO FUNGUJE

Jedine¢ny tvar KEGu je specialné navrzen pro efektivni
proudéni a jeho dvojitd ocelova konstrukce zajistuje
bezkonkuren¢ni udrzeni tepla po dlouhou dobu.

SILNA IZOLACE

Dvojité ocelové steny s hustou izolacf

poskytuji mimoradne ucinnou variabilitu vareni.
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911470 | KEG™ 5000

Patentovany gril na drevéné uhlf

Technologicky vyspéld konstrukce

Dvojité ocelové stény s vysoce kvalitnf izolaci mezi nimi
Primarni grilovacf plocha 1807 cm’ (robustnf litina)
Sekundérnf grilovacf plocha 1290 cm” (m¥fzka chrom)
Litinovy hornf uzavér vzduchu

Posmaltovana grilovaci komora

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Madla z odolné pryskyrice, odnimatelné bocni police
Odnimatelny ocelovy popelnik

Odolny stojan s velkymi koly pro snadnou manipulaci

Vysoce kvalitni epoxidovy natér

Cena: 40 990 K¢

911050 | KEG™ 2000

Patentovany gril na drevéné uhlf

Technologicky vyspéld konstrukce

Dvojité ocelové stény s vysoce kvalitn( izolaci mezi nimi
Primérni grilovaci plocha 1807 cm” (robustnf litina)
Litinovy horni uzavér vzduchu

Posmaltovand grilovaci komora

Teplomér Deluxe Accu-Temp™

Madla z odolné pryskyrice

Odnimatelny ocelovy popelnik

Vysoce kvalitn epoxidovy natér

Cena: 25 490 K¢

911500 | Built-In POD Cabinet KEG™

Udélejte ze svého Keg® grilu kompletni venkovn gril.

Stdl je vyroben z odolné nerezové oceli a poskytne vam dostatecny
prostor, ktery potrebujete k pripravé hlavniho jidla a priloh.

Podvozek poskytuje dostatek prostoru pro grilovaci potreby.

PohodlIny vysuvny zasobnik je idedlni pro ukladani pytld drevéného uhlf
nebo drevénych stépek.

Stll je doddvan se ctyfmi odolnymi kolecky pro snadnou
manévrovatelnost a dvéma vyrovndvacimi nozi¢kami Level-Q™

na prednf stran& pro rychlou a pevnou stabilizaci vaseho Keg® grilu.

Cena: 26 990 K¢



958050 | SMOKE™ CHARCOAL OFFSET
Celkova uzitnd plocha 6419 cm”

Primarni grilovaci plocha 4032 cm’

Robustnf litinové rosty

Teplomér Accu-Temp™

Dvojité kourové rozvadéce

3 pIné nastavitelné hlintkové klapky Roto-Draft™
Madla vik s velkym primérem

Pristupové dver'e pro snadné prikladanf
Kole¢ka s primeérem 20 cm

Kvalitni ocel o prdméru 2 mm

Vysoce tepelné odolny natér Dragon Black

Otvirdk na ldhve

Cena: 25 490 K¢

923613 | SMOKE™ PROPANE VERTICAL
Nerezovy hordkovy systém 4,4 kW

Celkova uzitnd plocha 4970 cm’

4 pIné nastavitelné Smm nerezové rosty
Viceucelovy chromovany drzdk na pecenf

16 hdckd na maso z nerezové oceli

Sure-Lite™ elektronicky systém zapalovanf
Teplomér Accu-Temp™

2 pIné nastavitelné hlinikové klapky Roto-Draft™
Vysoce tepelné odolny ndtér Dragon Black
Dvojité stény pro maximdlni ohffev a zadrzenf kour'e

Otvirdk na ldhve

Cena: 17 990 K¢

923610 | SMOKE™ CHARCOAL VERTICAL
Celkovd uzitnd plocha 4970 cm’

4 plné& nastavitelné 5mm nerezové rosty
Viceucelovy chromovany drzdk na pecenf

16 hdckd na maso z nerezové oceli

Teplomér Accu-Temp™

4 pIné nastavitelné hlintkové klapky Roto-Draft™
Vysoce tepelné odolny ndtér Dragon Black

Dvojité stény pro maximalnf ohrev a zadrzenf koure

Otvirdk na ldhve

Cena: 14 990 K¢




Broil King.

KEG® je skvély gril na dfevéné uhli.
Pro jeho snadnou obsluhu a bezvadnou funkci
doporucujeme zakoupeni speciadlniho pfislusenstvi,

které vasi radost z grilu KEG® zcela jisté jeSté umocni.

63980 | PODPALOVACI KOMIN

Broil King® podpalovaci komin

z nerezové oceli. Idednf pro rozpéleni
cca | kg uhli. Za 5-10 minut je vie
pripraveno ke grilovéni.

Cena: 1 090 K¢

KAS5565 | KEG™ KOS NA DREVENE UHLI

Ko$ na drevéné uhli usnadiiuje rozpdlent paliv. Umozriuje také jeho
pripravu mimo prostor grilu v pripade,

Ze potrebujete uhlf
rychle a snadno doplnit.

Cena: 1190 K¢

900100 | BUILT-IN POD CABINET KEG™

Odolnd ocelova konstrukce pro vestavbu.
Ulozny prostor. Robustni nivelacni nozky.
Kvalitni epoxidovy ndtér.

Cena: 8 990 K¢




KA5400 | HAK NA MASO KEG™ KA5555 | QUICK GRIP ZVEDAC KEG™

Maso muze byt nékdy prilis mastné nebo velké Quik-Grip™ je urcen

pro manipulaci za pomocf klesti a prdvé v takovém pro pouZzit s prislusenstvim

pripadé je nejlepsim pomocnikem tento hdk na maso. ) Keg™ KA5533, KA554],
4 KAS540, KA5542,

Cena: 290 K& KA5543 a KA5565.

/f?

Cena: 390 K¢

KA5527 | MULTIFUNKCNI NASTROJ KEG™ KA5545 | SADA ROSTU KEG™
Univerzalni ndstroj pro manipulaci s rosty, vyhrabdvan{ > Tato sada rostd vam
popela nebo nastaveni uzavérd vzduchu. umoznuje rozsirit

grilovacl plochu o druhé
patro a zvysit tak
kapacitu vaseho grilu
Keg™ 2000. Sada
obsahuje jeden litinovy
a jeden dratény rost.

Cena: 390 K¢

Cena: 2 790 K&

KAS5542 | LITINOVA DESKA KEG™ KA5533 | KEG™ ODPAROVACI SYSTEM
Oboustrannd litinovd deska s tenkou porceldanovou UmoZziuje zvysit vihkost uvnit? vaseho grilu Keg™ a tim docilit lepsich

vrstvou. Deska je vhodnd pro viechny grily Keg™. vysledkt grilovdni nebo uzenf.
= Drétény rdam muzete

pouzft také pro zvysenf

polohy rostu grilu.

Cena: 1390 K¢

Cena: 1 690 K¢

| OBALY NA GRILY NA DREVENE UHLI

Vyrobeno z kvalitniho
PVC / polyester materidlu.




Broil King.

Great Barbecues Every Time

8 NORTH 4,
R %

Ceska republika
King distribution s.r.o.
+420 774154 484
info@broilking.cz
www.broilking.cz

V&3 prodejce:

www.grillGARAGE.cz
CZ-338 21 Osek 439

+420 723 848 132
info@grillgarage.cz

Vsechny uvedené ceny jsou s DPH a jsou doporucené, u jednotlivych prodejcti se mohou lisit.






